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LÖSUNG
Als Lösung wurden IFR-Gitterroste gewählt, die aus Polyesterharz, 
Glasfaser und halogenfreien anorganischen Füllstoffen bestehen 
und der M.M.-Standardlinie die selbstverlöschende Eigenschaft 
verleihen. Es sind zertifizierte Gitterroste für eine lange 
Lebensdauer, welche Zyklen von Wärme-/Kälteeinwirkung und 
Feuchtigkeit gemäß der UNI EN ISO 9142 unterzogen wurden.

Dieser Gitterrosttyp setzt keine für Tätigkeiten in der 
Fleischverarbeitungslinie gefährlichen Substanzen frei, die der 
Kunde „schlüsselfertig“ liefert.

Diese Lösung ermöglicht ein ausgezeichnetes Preis-
Leistungs-Verhältnis in Bezug auf die Widerstandsfähigkeit 
des Materials; sowohl aus mechanischer wie auch aus der Sich 
des Kontakts mit potenziell aggressiven Substanzen (z. B. während 
der Reinigung).

Der Einbau wurde durch die Montage von Gitterrostplatten 
erleichtert, die nach Kundenliste zugeschnitten wurden.

ZIELE
Der Kunde, führend in der Herstellung von Anlagen, Ausrüstungen 
und Artikeln für die Lebensmittelindustrie im Bereich der 
Schlachtung und Fleischverarbeitung, sucht nach einer 
optimalen Lösung für eine Plattformlauffläche, auf welcher 
Verarbeitungsprozesse für die Produktion von Halbfabrikaten 
(Fleischstücke) und verarbeiteten Produkten (Pökelwaren) erfolgen.

Der Kunde benötigt für die Schaffung von Schlachtlinien, gemäß 
EG-Gesundheitsvorschriften, hygienischen Materials, welches auf 
keinen Fall gefährliche Substanzen freisetzt, welche mit der 
Fleischverarbeitungslinie nicht kompatibel sind und gleichzeitig 
eine angemessene mechanische Festigkeit in Bezug auf die 
angenommenen Belastungen auf der Plattform garantieren und 
außerdem folgende Eigenschaften haben müssen: 

• leicht zu reinigen

• leicht zu montieren: auf bestehende Stahlkonstruktion 

• gutes Preis-Leistungs-Verhältnis

• nach Kundenliste zugeschnitten geliefert

KUNDE TECNOALIMENTA für verschiedene Unternehmen im Bereich der Schlachtung und Herstellung von verarbeiteten Fleischprodukten

Standort Reggio Emilia, italien

Anwendung Lebensmittel - Schlachtun

Produkt GFK-Gitterroste, IFR, Quadratmasche 38x38 mm, verschiedene Höhen (25mm, 30 mm, 38mm)

SERVICE Zuschneiden auf Maß

GITTERROSTE FÜR FLEISCHVERARBEITUNGSMASCHIENEN

M.M. S.r.l. a socio unico
Fiberglass Reinforced Polymer 
Gratings and Structures

Via Antonio Zanussi, 300/302
33100 Udine - Italy
Cap. Soc. EURO 100.000 i.v.

P.Iva / C.F. 02984500302
Reg. Imp. PN-UD 02984500302
PEC mm-grigliati@pec-neispa.com

tel. +39 0432 522970
fax +39 0432 522253
info@mmgrigliati.it


